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JOGSEGELY

Létrehoztunk a honlapunkon egy jogsegély mentiigombot.
- Hatodsagi allasfoglalasok,

- Esettanulmanyok,

- Jogszabalyok, ujabb mddositd javaslatok.
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és rendezvényszervezoknek

958, Kepességek
< I 3 a sikerért 2010"

Pl:



http://www.elotisza.hu/

"ZOMEBEN A SAJAT GAZDASAG ELSODLEGES
TERMELESEN ALAPULO ERTEKESITES
CELJABOL KISLEPTEKU MAGANLAKOHAZI
ELELMISZER ELOALLITAS ES ERTEKESITES,
JO HIGIENIA GYAKORLAT UTMUTATO"

Ertékesitési célbol, a maginlakéhazi szintd élelmiszer-
eloallitokra vonatkozoan, a 852/2004/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet II. melléklet, I11. fejezet
alapjan.

hagyomany altal mar b1zony1tott rugalmas
modszerek, feltételek . ’
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ONVEDELMI ESZKOZ
DOKUMENTACIOS MINTAK

Novényvedoszer nyilvantartas
Kartevo ellenorzési terv
Takaritasi, fertotlenitési terv

J6 Higiéniai Gyakorlati Utmutat6
Hutolanc eltérés ellenorzo lap



NYILVANTARTASOK
EU kiskényv
Kistermel0i /6stermeldi reg. szam + Agrarkamarai nyilv. szam
Jegyzo0l 1gazolas

nyilvantartas az eloallitott termékek mennyiségérol, az eloallitas
idejérol, az értékesitett mennyiségrol és az értékesités helyérol,
idejérol. (2 évig megorizni, arusitas helyén tartani)

Allati termékeknél: évenként megtjitott hatésagi allatorvosi
bizonyitvany (arusitas helyén)

Hatosagi husvizsgalat utan kiallitott husszallitasi igazolas,
husbélyegzo. (2 évig megdrizni, arusitas helyén tartani)

Tejcsiraszam vizsgalat - havi 2 minta

Takarmanyozasi és adalékanyagokrol, (5 év)

allatgyogyaszati készitményekrol (5 év)

novényvédo szerek felhasznalasarol és az élelmezés-egészségligyi
varakozasi idorol, (5 év)

elofordulo betegségekrol, a novények esetében kartevokrol, (5 év)

4

adatlapot kell készitenie az alaptermékbol eloallitott élelmiszerrol



ADATLAP MINTA

a) A kistermelo neve, cime

Példa Jazmin

1234 Teleptilés, utca, 01.
b) Az élelmiszer-eléallitas helye

1234 Teleptilés, utca, 01.

c) Az élelmiszer megnevezése

Kistermelo6i meggy szorp

d) Az osszetevok csokkend sorrendben valo felsorolasa: cukor, meggylé,
viz, tartositéoszer: natrium-benzoat.

e) Fogyaszthatosagi/mindség-megorzési idotartam

MinéGség-megérzési idétartam: 12 hénap.
f) Tarolasi homérséklet
Szobahomérséklet (18-22 °C)

Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.

Telepiilés, 2012. november 17.

kistermelo alairasa



a. Csomagolt termék jelolése kiskereskedelmi vagy vendéglito létesitmény
szdmdra értékesitve

Kistermeléi lilahagymas sajt félkemény, zsirdiis (nyers tejbéi késziilt)
Tomege: 330 g

Fogvaszthaté (nap/hénap): 04. 10.

Tarolasi hémérséklet: 0-+10 “C kozotti hdmérsékleten.

Osszetevok: tej. lilahagyma 8%, étkezési s0, kultura, oltoenzim.

Kistermel6: Példa Jazmin ) L
1234 Telepiilés utca 01. a. Csomagolt termék jelolése kiskereskedelmi vagy vendéglato létesitmény

szamdra értékesitve

Kistermeléi lilahagymas sajt félkemény, zsirdiis (nyers tejbél késziilt)
Tomege: 330 g
Fogvaszthato (nap/honap): 04. 10.

Tarolasi homérséklet: 0-+10 “C kozotti homérsékleten.

Osszetevok: tej. lilahagyma 8%, ¢tkezési so, kultira, oltdenzim.

Kistermeld: P¢lda Jazmin
1234 Teleptilés utca 01.




. Csomagolt termék jeldlése a gazdasdg helyén, piacon, vdsdron,
rendezvényen, engedélyezett ideiglenes drusito helyen, valamint hdzhog
sgallitassal értékesitve

Kistermeloi Tisztitott, szeletelt vegyves zoldség zellerrel

Tomege: 300 g

Fogvaszthaté )nap/hénap/év): 08. 10. 2010

Tarolasi homérséklet: +20 'C vagy az alatti hdmérsékleten.

Kistermelo: Példa Jazmin I
1234 Telepiilés utca 01.

a. Csomagolt termék jelolése kiskereskedelmi vagy vendégldto létesitinény
szdmdra értékesitve

Kistermeloi Tisztitott, szeletelt vegyes zoldség zellerrel

Tomege: 300 g
Fogvaszthaté (nap/honap): 08. 10.
Tarolasi homérséklet: +20 “C vagy az alatti homérsékleten.

Osszetevok: sargarépa, petrezselyem, voroshagyma, zeller 5%, kelkaposzta, karfiol,
fokhagyma, petrezselyem level, zeller level.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.




MINTA

I4. Noveny-veédaszer nyilvantartas
Kistermelo neve, cime;
(3 evig megorzendo)

Regisztracios szama:..........cccevuvvnnnnns
Gazdasacha érlezss Fzlhasznalis
- : !-5:. !!I]“: z 8. =
A nraga mmos:'g N fapala—an AL “aa : eV et [N L LY Fﬂh&s.t" ).alo
b | e Nientvisses i 8 B MNizgelozss Mentrisee g, | sgészss Megegyzes Aldirses
ggnevezes A : s O S A 0 et 8
5 g dkg kg 1 | TeE0ZES betegseg dkg. kg. | varzkozast
S ERE RS ido s = B ARG
1do letzlik




ELELMISZER ELOALLITO HELY

El kell keriilni a tarolt alapanyagnak és az eloallitott
élelmiszernek barhonnan szarmazoé szennyezodését.

Az élelmiszer-eloallitashoz legalabb egy helyiséget és a sziikséges
kiegészito helyiségeket (pl.: baromfi és nyalfélék vagasa) biztositani
kell.

IDOBEN VAGY TERBEN EL KELL KULONITENI AZ
ELELMISZER ELOALLITO HELYET!

Id6beni elkiilonités mellett az értékesités céljabdl torténo élelmiszer
eloallitasra kijelolt helyiség lehet pl. a konyha.

A mar meglévo magan-lakoéhaz belmagassagat nem kell
megvaltoztatni.

Elegend6 helynek kell lennie a helyes élelmiszerhigiéniai gyakorlat
szerintl gyartasra, a miveletek elvégzésére, beleértve a tisztitast,
takaritast

Az élelmiszert eloallitasa elott és utan takaritsuk ki a konyhat.

A tisztito- és fertotlenitoszereket az élelmiszertol tavol,
megjelolve taroljuk.



AZ ELELMISZER ELOALLITAST ES ERTEKESITEST
VEGZO SZEMELYEK EGESZSEGE

AKi fert6zo betegségben szenved, vagy
valamilyen fertozés hordozodja, vagy kapcsolatban  «
volt fertozott személyekkel nem dolgozhat, amig
errol orvosi engedélyt nem kap.

WY

/ / / oo Vid / ((
Hasmenés, hanyas, gyomorpanaszok, fiilfertozés,

sebek, borbetegség esetén orvoshoz kell fordulnai.

Betegen ne végezzink élelmiszer eloalhty m\
Az élelmiszerre ne tiisszentsiink és Q
kohogjlink! k /

A bor séruléseit az élelmiszertol eltéro
szinl, vizhatlan ragtapasszal ragasszuk le/

és gumikesztyit kell viselni.



SZEMELYI HIGIENIA

Az élelmiszer eloallito helyiségben és a hozza tartozo
helyiségekben csak az élelmiszert eloallité személyek
tartdozkodhatnak.

Minden belépd személynek tiszta munkaruhat kell
viselnie és kozvetlen belépéskor kezet kell mosnia.

A munkaruhat (a csaladtagok ruhajatol elkiilonitetten) ki
lehet mosni a flirdészobal mosogépben. Az élelmiszer
eloallitaskor hasznalt védoruhat fertétlenitsiik
(f6zoprogram, vasalas), valamint a labbelit is rendszeresen
tisztitsuk. Az élelmiszer eloallitashoz elokészitett ruhakat
taroljuk szennyezodéstol védett helyen (pl. tegylik egy
tiszta zacskoba, szekrénybe).

A lekvar, kenyéer NEM TARTOZIK A NAGYON
KOCKAZATOS ELELMISZERBIZTONSAGI
KATEGORIABA, a hokezelés soran a korokozok
elpusztulnak.



Naponta alapos tisztalkodas &
Rendszeres hajapolas e

Rendszeres szakall-és bajuszépolés!
Rovidre vagott, tiszta korom (koromkefével ).

Mukorommel, munkavégzéskor kozvetlen érintkezés

/ / ® * V4 _/
esetén hasznaljunk gumikesztyfit. ?
Tartsuk tisztan a védéruhat, munkacipét [ﬁ\\%

=

Hajhaloval, kendovel védett haj. ¢
Az élelmiszer el6allité helyiségben ne ®°
dohanyozzunk!

L,

Az élelmiszer eloallitas kozben ne étkezzunk!

L,

Elelmiszer eléallitas kozben ékszert, karorat

ne viseljunk! @




ILLEMHELY

Az élelmiszer eloallitas soran a lakohazban 1évo furdoszoba
és WC hasznalhato.

Ezeket a helyiségeket és berendezéseit is sziikség szerint, de
legalabb hetente ki kell takaritani.

Havonta gondoskodjunk a vizk6 eltavolitasarél.

A kozforgalmu vegyszerek utasitasaban leirtak szerint
jarjunk el (koncentracio, homeérséklet).

A furdoszoba-WC takaritasahoz hasznalt takaritoeszkozok
nem lehetnek azonosak a konyhaban hasznalt eszkozokkel
(sepro, lapat, felmoso szett) és ezeket elkiilonitve taroljuk. A
takaritoeszkozoket 1s hasznalat utan tisztitsuk,
fertotlenitsiik, és az elhasznalodottakat cseréljik.

WC nem nyilhat kozvetleniil a konyhabol, élelmiszeér
eloallit6é helyiségbol!



SZMOS &
KEZMOSAS =
WC hasznalat utan kézfertotlenités sziikséges! @

Kézmosas lépései:
1. A szennyezett kézrdl b6 vizzel dorzsoljik le a szennyezodést,
2. A kézfertotlenito szerbol tegyiink a keziinkre a hasznalati utasitasa
szerintl mennyiséget,
3. Alaposan dorzsoljliik a kezilinkre, alkarunkra, ligyelve arra, hogy a
kézfej, a korom és az alkar teljes feliiletével érintkezzen a kéz-fertotlenitoszer,
4. Tartsuk be a kéz-fertotlenitoszer behatasi idejét (pl. ha 30 masodperc a
behatasi 1d6, akkor a kézre tétel kezdetétdl szamoljunk el 30-1g, kozben
dorzsoljik o0ssze a keziinket),
5. A csaptelepet is kenjik be a szerrel, ezaltal annak a feliiletét is
fertOtlenitjiik, és a fertOtlenitett keziinket nem fertdzi Gjra a csap,
6. A kezlinkrol, alkarunkrol bo kézmeleg (maximum 40 °C) vizzel, alaposan
oblitsiik le a kéz-fertotlenitoszert,
7. Toroljuk szarazra kezilinket és alkarunkat papirtorlovel vagy
fertotlenitett, tiszta textiltorolkozovel, vagy szaritsuk meg
kézszaritoval.
8. A papirtorlét dobjuk hulladékgytjtobe, a szennyezddott textiltorolkozot

cseréljuk tisztara.
NEM KELL PEDALOS VAGY FOTOCELLAS CSAP! @'@



Ivoviz mindségi hideg és/vagy meleg vizet kell felhasznalni az élelmiszer

V4

eloallito helyiségben. A vizszolgaltatonak ivoviz minoségl vizet kell
szolgaltatnia minden felhasznalasi helyen.

A vezetékes ivovizet nem indokolt vizsgaltatni, amennyiben a viz
felhasznaldja (kistermeld) elkertili a hazi ivévizhalozataban a viz
pangasat, rendszeresen, naponta vizet vételez minden vizfelhasznalasi
helyen, illetve ha nincs ra hatésagi kotelezés. A hazi ivovizhalézat
allapotaért annak hasznaldja (kistermeld) felel.

A sajat kutbol szarmazoé viznek meg kell felelnie az ivévizre vonatkozoé
vizminoségi eldirasoknak (fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsagokban).

Erzékszervi elvaltozas esetén tilos a vizet felhasznalni.

DOKUMENTACIO:

Ivoviz ellatast biztosito vizmivel: ha a vizellatas halozatbol torténik, (lakossagi
vizm szamla befizetések).

Vizjogi engedély: ha a vizellatas sajat kutas.

JOG:

38/1995. (IV. 05.) Kormany rendelet a kozm{ives ivoviz ellatasrol és a kozmiives
szennyvizelvezetésrol

201/2001. (X. 25.) kormany rendelet az 1ivoviz min6ségi kovetelményeirdl és az ellendrzes
rendjérol



HELYISEG

megfeleld természetes vagy mesterséges megvilagitast kell biztositani

A padlo- és falfeliiletet ép allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak,
sziikség szerint fertOtlenithetonek kell lennitik. Folyadékot at nem eresztonek,
nem nedvszivonak, moshatonak és nem mérgezonek (pl. padléburkolat
lehet k6 vagy lindleum, jarolap; a fal lehet pl.: meszelt is). A
falfeliiletnek a miiveletek altal megkivant magassagig simanak kell lennie
(meszelt fal, csempe, moshato festett falfeliilet). A padlofeliiletet tigy kell
kiképezni, hogy a padlordl a feliileti viz elvezetheto legyen. Keriilni kell a
pango viz képzodésének lehetoségét.

A mennyezetet, vagy a teto belso feliiletét és a fligg6 szerkezeteket tigy kell
épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a szennyezodés felgyiilemlését és
csokkentsék a paraképzodést, a nemkivanatos penészképzodést. Mindent meg
kell tenni azért, hogy megakadalyozzuk az idegen anyagnak (pl. rozsda,
festék, vakolat, por) az élelmiszerbe keriilését. A mennyezet lehet
meszelt, festett, vagy kezelt fabol.

Az ablakokat és ajtokat nyilaszaroknak simanak, nem nedvszivo
feliletlinek kell lenni, olyan anyagbdl (pl. miianyag, festett fa), amelyek
konnyen tisztithatok, sziikség szerint fertotlenithetok. A szabadba nyilo
ablakokat és ajtokat rovarhaloval kell ellatni, melyek legyenek konnyen
leszerelhetoek, tisztithatoak.

gondoskodni kell elégséges szell6zésrol (penész)



KARTEVOK ELLENI VEDEKEZES

A kistermelo maga is elvégezheti a kartevok elleni
Repiil6 védekezést, nem kell hivatasos céget erre megbizni.

rovarok  Elgzziik meg az épiiletbe valo bejutasukat.

A szinyoghalokat évente ellenorizziik, ha sziikséges
cseréljuk.

A kihelyezett molycsapdakat hetente ellenérizzuk.
Légyragacsot rendszeresen cseréljuk.

Kipermetezést csak és kizarolag akkor lehet végezni,
ha a helyiségben nincs élelmiszer. A hatasido letelte

Ragcsalok  utin a munkafeliiletet, edényszaritét, mosogatét vizzel,
alaposan oblitsuk le!

@- A megjelolt irtoszert tartsuk tavol az élelmiszertol.
A csapdakat hetente ellenorizzik.
Karositasuk esetén takaritsuk ki a helyiséget.

Haziallat = 4 . < olmiszer el6allitasa alatt haziallat ne
tartéozkodjon a konyhaban.
o




A7 ELELMISZEREKKEL ERINTKEZO
FELULETEK, ESZKOZOK

A magancélra is hasznalt eszkozoket az élelmiszer
eloallitasanak megkezdése elott tisztitsuk és fertotlenitsiuk
ellenorizziik épek-e.

A konyha asztalt, pultot, mosogatot, edényszaritot, eszkozoket,
berendezéseket (hitoszekrényt, szallitotartalyokat, hiitétaskak )
hasznalat elott le kell tisztitani.

Tisztitashoz csak ivoviz hasznalhaté élelmiszer el6allitasi
helységekben, eszk6zok tisztitasahoz, az élelmiszer el6allito
személy1 higiéniajanak biztositasahoz.

Az anyag sima feliileti, moshato6, korr6ziomentes (nem
rozsdas), korr6zioalléo (nem rozsdasodo) és nem mérgezo legyen
(ilyenek a fabol, fémbol késziilt konyhai eszk6zok 1s, ha nem
rozsdasak, korrodaltak).

Mosogatasahoz, tisztitasahoz és fertotlenitéséhez megfelelo
berendezésnek, edényzetnek kell lennie. Kizardlag az
¢lelmiszer-eloallitas céljara gyartott eszkozoket lehet
hasznalni!



A megfelelo tisztito-fertotlenitoé hatas eléréséhez

gondoskodni kell a fémbdol késziilt targyak korr6zio-mentesitésérol (pl. a rozsdas
feliiletet lecsiszolni, olajozni, festeni vagy cserélni),

egyéb anyagok sima, ép feliiletérdl gondoskodjunk (pl. edény és fa vagédeszka ne
legyen torott, zomanc lepattant; sziikség szerint cseréljiik),

Gyujtsik ossze a padozaton, az asztalon, pulton és az egyéb berendezési targyakon
lévé’ hulladékokat és a durva szennyezo anyagokat,

ezt koveti a 30-40 °C-os vizzel valo aztatasos lemosas a feliiletekhez ragadt
szennyezoOdés fellazitasa

A vegyszeres tisztitashoz, legalabb 40-45 °C-os vizben oldott, j6 fehérjeoldé és
zsiremulgeal6 tulajdonsagokkal rendelkezé szereket lehet hasznalni. A kombinalt
szerek hasznalatakor tartsuk be az utasitast.

A fertotlenitéshez legalabb 40-45 °C-os vizben oldott fertétlenitoszer legalabb 5
percig (ez az idotartam a hasznalati utasitasa szerint valtozhat) érintkezzen a
felulettel.

Forro vizben is fertotlenithetjliik azokat az eszkozoket, amelyek magas
homeérsékleten nem karosodnak. A forré viz, goz homérséklete legalabb 85 °C-os
(gyongyo6zo viz) legyen. A behatasi 1d6 2-5 perc legyen.

A felhasznalt szert a feluletrol ivovizzel kell lemosni.
Az eszkozoket, edényeket az edényszaritoban szaritsuk meg.

Alternativ modszer lehet az eszkozok forré vizben valoé kifozése és vasalasa (pl.
konyharuha) a siitében torténo sterilizalasa, esetleg leégetése.

Penészes feliilet észlelésekor azonnal hatékony szerrel, a hasznalati utasitas szerint
kezelni kell a feliletet.



TISZTITO ES FERTOTLENITO SZEREK

Nem szabad ott tarolni, ahol élelmiszer alapanyagot
raktaroznak, vagy élelmiszert allitanak elo, illetve a
készterméket taroljak.

Kizarodlag kereskedelmi forgalomban kaphatoé tisztito- és
fertotlenitoszert vasaroljunk.

Az élelmiszertol tavol, elkiilonitetten, ha lehet szekrényben
taroljuk. —

A hasznalati utasitasukat tartsuk meg! - }-
\

A minéség-megorzési idejiik alatt hasznaljuk fel. =

Ne keverjiik ossze a kiilonb6z6 szereket! ?

230
Minden tisztito-és fertotlenitOoszeres iiveg cimkézett legyen.

A higitott tisztito- és fertotlenitoszert tartalmazo liveg is
cimkéjén legyen rairva a szer neve, a higitas vagy
koncentracio, a higitas napja és a készité neve.



FUSTOLO, UST, ASZALO, KEMENCE, PINCE,
KAMRA, VEREM, PADLAS, SZIN, A RA JELLEMZOEN
LEGYEN KIALAKITVA.

A kemence lehet szabadtéri, vagy beltéri, mobil vagy fix.
Mikrobiologial veszély nem jellemzo a hokezelés miatt.
Tapasztott kemencét évente Gjitsuk tapasztassal. A
langteret évente mechanikus surolassal
koromtalanitsuk. Kemenceil tiztérben siités esetén, a
parazs, ha bennmarad, akkor fedett edényben lehet stlitni.
A kemence tiizeléanyaga, ipari, vegylanyagtol mentes
szervesanyag (pl.:natur fa, rozse, csutka, papir...) lehet.

Nyitott, fedett helyen torténo élelmiszer eloallitas
megkezdése elott (Pl. Gistben valo {6zés, szin alatti
munkafolyamatok, stb.), pokhalézzuk le, portalanitsuk
a mennyezet, akadalyozzuk meg a szallé6 anyagok
élelmiszerbe jutasat.

Gylmolcs, zoldség mosasakor képzodo szennyezodott vizet
kionthetjik a komposztra, vagy a termofoldre.



ELELMISZER-HULLADEK KEZELESE

Az élelmiszer eldallitas soran keletkezo veszélyes és/vagy fogyasztasra
alkalmatlan, folyékony vagy szilard anyagokat és hulladékokat az azok
gyujtésére kijelolt, zarhatoé edényben kell tarolni.

Az élelmiszer elgallitasra hasznalt helyiségbodl a leheto leggyorsabban,
rendszeresen el kell tavolitani, és artalmatlanitasarol
gondoskodni kell.

A hulladéktarol6é edényt és a hulladéktarolé helyet tisztan kell
tartani, sziikség szerint fert6tleniteni is kell.

A nem veszélyes hulladékot (novényi részek) komposztalhatjuk,
vagy allatok etetésére hasznalhatjuk.

Az allati eredetl hulladékot (vér, toll, bél, mirigyek, padozatra esett his)
szallitsuk, vagy szallittassuk el artalmatlanité helyre.

Nem értékesitésre szant, élelmezési célbol megfeleld melléktermékeket
(tejsavo, iro) allati takarmanyozasra hasznalhatjuk.

Romlott (penészes, rothadt) élelmiszert komposztalhatjuk, vagy
hokezelés utan allati takarmanyozasra hasznalhatjuk.



FELELOSSEG ES KOTELEZETTSEG

A kistermel6 felel6s az altala forgalomba hozott élelmiszer biztonsagaért, nyomonkovethetoség
biztositasaért és dokumentalasaért (az alaptermék eloallitasatol a kész élelmiszer értékesitéséig), valamint
egyéb jogszabalyok betartasaért.

Ha az élelmiszer nem felel meg az élelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek, haladéktalanul kezdeményezi az

élelmiszer kivonasat a piacrol és haladéktalanul tajékoztatja az illetékes hatosagokat.
Megbetegedés, vagy annak gyanuja esetében az élelmiszeripari vallalkozonak, kistermeldnek kotelezettsége
van

meg kell tudni mondania azt, hogy van-e még a megbetegedést okozd élelmiszerbdl készleten (ha van,
ételmintanak érintetleniil kell hagynia bel6le), valamint,

Prébalja meg beazonositani azokat, akikhez a nem biztonsagos élelmiszer eljuthatott.
Sajat hataskorben, haladéktalanul figyelmeztetnie kell ezeket a veviket
Intézkednie kell a nem biztonsagos élelmiszer visszahivasarol, visszagytlijtésérol és megsemmisitésérol.

Az eseményr6l és a megtett intézkedésekrdl haladéktalanul értesiti a teriiletileg illetékes kertileti
allategészségiigyi és élelmiszer ellen6rz6 hivatalt és egylittm(ikodik a hatésag szakembereivel.

A teriileten takaritani, fert6tleniteni a hatosagi szakemberek engedélye, megérkezése el6tt nem
szabad!

BEJELENTES:
Helyi (illetékes) hatosagi allatorvos
Orvos

Megyei kormanyhivatal kistérségi népegészségiigyi intézetéhez, szakigazgatasi szervéhez



A bejelentésben k6zolni kell
a) a megbetegedettek szamat, nevét, elérhetoségét,
b) a megbetegedés kezdetének 1dejét, fobb tliineteit,

c) a megbetegedés okozasaval osszefiiggésbe
hozhat6 élelmiszer(ek) (a tovabbiakban: gyanus
élelmiszer) megnevezését, fogyasztasanak helyét,
idejét,

d) lehetoség szerint az eloallitas, a forgalomba
hozatal illetoleg a beszerzés helyét,

e) a vizsgalati anyag biztositasat és
f) a megtett intézkedéseket.




1. friss hus eloallitasa és értékesitése (szarvasmarha, sertés, juh, kecske,
strucc és emu, kifejlett és novendék)

2. baromfihus (tyvukfélék, viziszarnvas, pulvka, galamb stb.), nyulhus
eloallitasa és értékesitése

3. huskeészitménvek eloallitasa és értékesitése

4. tejtermékek eldallitasa és értékesitése

6. savanvusag eldallitasa és értékesitése

7. hokezeléssel feldolgozott novényi eredetd termékek (zoldség, gyiimoles,
és somba konzervek, dzsemek, lekvarok, szorpok, gyiimolcssajtok)

8. szaritmany (zoldség, gyvimolcs, gcomba, 6rolt fliszerpaprika, fliszer- és
oyOgynovény

9. tisztitott, szeletelt, csomagolt zoldség

10. S6ban vagy olajban eltett zoldségek, cukorban eltett gyvumaolcs

11. kenveér, pékaru, tartos lisztes aru és rétes, csiramalé

12. szaraztészta eloallitasa és értékesitése

13. malomipari termékek (liszt, dara) eloallitasa és értékesitése
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14. hidegen sajtolt olajok eldallitasa és értékesitése




KISTERMELOI LEKVARFELEK, DZSEMEK,
SZILVACIBERE ELOALLITASA ES
ERTEKESITESE (SZORPOK, GYUMOLCSSAJT,

SZARITMANY)

Fontos higiéniai miivelet
Elvaras

Szabalyozas

Helyesbito intézkedés

Valogatas
Mosas

Tisztitas, hamozas (sziikség
szerint)

Mosas és utotisztitas
Szeletelés, magozas (szlikség
szerint)

Fo6zés

Nem magvavalo szilva
magozasa

Toltés, zaras

Pasztorozés (szaraz dunszt)
Tarolas

Szallitas, értékesités



Schweizerische Eidgenossenschaft
g Confédération suisse .
Confederazione Svizzera S
Confederaziun svizra W I SS 3 =
Contribution

Fenntarthato helyi gazdasagi
kezdeményezések
érdekképviseletének megteremtése és
piaci életképességik javitasa

A SZOVET munkajat a Svajci-Magyar Egyiittmiikodési Program tarsfinanszirozasaval
Svajci-Magyar Civil és Osztondij Alapok palyazat tamogatja a SMCA-2012-0071-Z regisztracios szamon
nyilvantartott “Fenntarthat6 helyi gazdasagi kezdeményezések érdekképviseletének megteremtése és
piaci életképességuk javitasa” cimi palyazat keretében.

iy @

l\ arpatok

6k0ta'rs Alapitvany - AUTONOMIA
alapitvany Magyarorszag ALAPITVANY

net




KOSZONJUK!

| Szabadkai Andrea
MAGYAR BIOKULTURA SZOVETSEG

’ MNVH elndkségi tag
Szdvetség az El6 Tiszaért Egyesiilet
www.biokultura.orq
www.mnvh.eu

www.elotisza.hu

30/7688718
szabadkai@biokultura.org
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